
TENCHO
KC Tencho

원산지 : 일본 

AMB Tencho
원산지  :  말레이시아

 M-1000
M-2000

M-SUPER RK
M-SUPER P

AJI-AROMA SERIES

SAVORY POWDER

AROMA M-- M100AJI

AJIRISE K
AJIRISE UM

SUPER-YE
SUPER-RK

KATSUO C-K
KATSUO GYOSYO



상위 풍미(향) 

향유, 향신료,
천연 및 합성착향료

중심 풍미  

추출물(고기, 채소, 생선, 효모),
간장 분말, 향신료, Reaction flavors, HVP, HAP

기본 풍미(맛) 

소금, 설탕, MSG, IMP, GMP, 유기산

풍미 향상
중간 풍미에서 상위 풍미를 향상 및 유지

맛 향상
기본 풍미에서 중심 풍미를 향상 및 유지

1. 품질 향상        2. 비용 절감

고객의 이점

����������

TENCHO의 기능

줄여서

천연 조미료
일본어 단어의 축약형으로

天然系調味料 天調

������ ��
강

화

“천연 재료의 맛을 내는 조미료”를 뜻합니다.

�Tennen-kei Chomi-ryo� �TENCHO�



�����������������
������
	

���������������������

��������������������
��
�
	�����������

�	��������������  ­�����������������

������������������

��������
�������

�� ���

�����

��

�����

��

�
�

�
�

��

����
��

���

������

�
�

�
�

��

����
��

���

�������

�
�

�
�

��

����
��

���

���������

������������
�����
	



���������������
��


�
��
	��
��������������

��������

�
��
	��
�

��
���������
�������������
����
	��������
������������� �­����

���
�������
�����������������
������������������
�����������������

�� ���������������

��� ­
�¡¢£�����¡
�¤¥¦§̈ ©����ª�«�¬�§�®¯
°±����²�³�
��´�µ��²¶·�

�����

¸ �̈¹º»¼½
³¾���¿±����������À
ÁÂ��¾³�¿±��������À
ÁÂ�����§��³���¿±���Ã�����À
�¾³�ÄÅ�
Æ¾¶ �ÇÈÉÉ
³���ÇÈÉÉ
���·ÊÊÉÈ Ë́Ì� ÍÎÏÉÈËÎÊÐ� ÇÈÉÉ
�Ñ��ÒÓ�ÇÈÉÉ

������¡

¢£¤
¥�����

��¦§�����

���

�

���

�

����

�¨©ª

�«¬®¯°±²³°´



�������	�������
��



��
	�	�������������

�
��
	�	��

��

���°���Ô �ÕÖ��	��×�������
���ØÙÎÐÏÉÚ�ÆÉÉÛ �Ü�Ý�Þ�
���ÆÉÉÛ�¶ßÏÈÎÌÏ �àÖ�áâ�ã�¦ä��å
����������

���
�������
�����������������
�������æ�����������
�� ���������������

�� �������������ç¬è��é����

��� ­
�¡¢£�� ���¡
�¤¥¦§¨©����ª�«�¬�§�®¯
°±����²�³�
��´�µ��²¶·�

�����

ÁÂ��¾³�¿±��������
ÁÂ�����§�³���¿±���²����§�²���
�¾³�ÄÅ�
Æ¾¶�ÇÈÉÉ
���·ÊÊÉÈ´ËÌ� ÍÎÏÉÈËÎÊÐ� ÇÈÉÉ
�Ñ��ÒÓ� ÇÈÉÉ

��������

� ­­��
	
�������

����­��
� �
����	�������­��
�

��������� ��� ��������� �
­�������



��������
���

µ�¬®¯°±²³°¶�¬®¯°±²±·��¸¹�¹º���������»�
�
����¼½�¾¿À�ÁÂ��Ã ÃÄÅÃ ÆÇ¡�
�­����������ÈÉÊ�� 

µ�¬®¯°±²±·��Ë��£�Ì�����¢£¤����¦	��ÈÉÍ�ÎÏ�Ð�Ñ�

�±ÒÓÔÕÖ×�ØÖÖÙ������ÈÉÊ�� ��
�ÚÖÖÙ�ÖÛÕÜÓÝÕ�Þ�ß�à��áß
�¿â��ã����½äå�� 

��� ���
������

�� ������ ���
�� ¡� ��

��������
�����
����

�ê
ë ì ì

Ñíî×�é� �ïð�ñò��¹º»¼½
ó��±�¿¢ô��°����õ���
�����ö÷����
�øùö�Ü���ú������
Ñû�§üöÔ�ú×�ý�þÿ~
Ñ���}����ö�|{��[\��]�
Ñ^���_���`������������@ �Ü����

ÇÈÉÉ ÇÈÉÉ

��������

�����
����

è�
�����

ë ë ì

Ñ°��� �ÕÖ�ò�?>��[\
¹º»¼½�¿¢�
ÑØÙÎÐÏÉÚ�=ÉÉÛ�Ü����
ØÉÎÌÏËÙ<�ÛÊÎ;ÙÈ�
Ñ�öÔ�¨: �àÖ�ã�¦ä��å
Ñ���}����ö�|{��[\

ÇÈÉÉ ÇÈÉÉ

�� ¢£¤ ¢£¤�¥ ¢£¤�¦ ¢£¤��

üöÔ����ñ/
üöÔ�Ô.
é��ñ/
è-�ñ/

,+*�ñ/
���ñ/

)(
�¾³

'��
&%$�ñ/

�ê
�ê
¤#�

/"����

�²�²²
��²²
��²²
��²²
��²²
�²�²²
��²²
�²�²²
²��²
²���
����²
����
�Ã���

�²�²²
��²²
��²²
��²²
��²²
�²�²²
��²²
�²�²²
²��²
²���
����²
���²
���æ�

�²�²²
��²²
��²²
��²²
��²²
�²�²²
��²²
�²�²²
²��²
²���
����²
����
�����

�²�²²
��²²
��²²
��²²
��²²
�²�²²
��²²
�²�²²
²��²
²���
����²
����
�����

¾��¶ØÑ!¶ ���²
¾��¶ØÑØ� ��²²

�0
�� �²²�²² �²²�²² �²²�²² �²²�²²

§̈ ©�ª«¬�® °̄±�²³

��²²ÍÊ �123��õ�
�����´ �¤�:�Å�

´µ¶·̧ ¹��
à¤4�����²�²Ã��
à¤4�����²�²�æ�
à¤4�����²�²Ã��



§���°�£����º��»¼���

�� ����

��� 56��78���%9�A

��

BöÔ�A

6C�ä

D���E�

FG

þHÂ�¡

þHD§�E�

���

"í"���

é��A

���

I~�A

6JKL

����
%9§[M^�

NO^

�
9���E*P

�������	

ì�Qò�RS���

ì�Qò�RS���

ì�û�T�U����ý�¤�

ì�VW�U����ý�¤�

ì�VW�U����ý�¤�

ì�Qò�RS���

ì�Qò�RS���

ì�Qò�RS���

ë�Ü����

ì�Ü����

ë��Xñ ����í�Y
�Z§a5�º

��

��

ö��º

BöÔ

üöÔ

û�öÔ

VW

"í"

é�

íî

[¢

6J

bc

dO

NO

e

fg hi

��������

ì�j3ú���

ì�Ü����

ì�Ü����

ì�Ü����

ì�Ü����

ì�Ü����

ì�Ü����

ë�kW��ú���

ì�Ü����

ì�Ü����

ë�Ü����

ë�Ü����

ì�Ü����

ì��Xñ ����í�Y

ë�Ü����

�
�

¡
¢

�
�

¡
¢

£¤£¤

¥¦§���̈ ©ª«
����¡¬

¥®�����¡¬

�
���
­�
���
­

����������������

¯°
æ½ç¶��èé�çÌ

��ê¿���

¯°
ËÅ£�Ì�

���ë�����­�

��������
���



������

���

�

��

��������������

������ ���

�

�� ú 

�

	�� là� ö÷� là� ú  m£� �no Ü� ��
ª�«�¬  «ô[Ý ?(pã qrsþ� �no ö¢ Ü� ��� �� t��

�� ñ/

½¾¶ ²�����²�

¿À�� uÑ¹º»v©w�x� �
Ñ�«k©�w�x� yz©w�x� ¦��ã����� �no��ñ/

ÁÂ ��´ 
�[6 çO� ß �²¶· §ÆÙß

Ã³ Ä [M^� ²�����²�

�� ú �	���là��ö÷��là��ú �m£���no�Ü����
ª�«�¬ �«ô[Ý�?(pã�qrsþ���no�ö¢�Ü���������t��

�� �Ö

½¾¶ ²�����²�

¿À�� �no����\ñ`�'��r�¤�:��¤�:
ª�«©��

ÁÂ �² � �́
�À��§ÆÙß

Ã³�Ä� 56��²�����²����íá����²���²����þ����²���²�

��ÎÏÐ�Ù� Ü�Ý �¿pã
��Å��Æ���������Å�Ç������
� � � ��|Ý �ó \ �����

���� 
��

�
�

¡
¢

±²³

��Å��Æ� ����� ��� �È
�Ô�¡
 ���� �»
�× ���E� �
�� �j[ �ö3

� �¡pã� ¦ä�� ä�0���



�������� �

� � �
�

  �  � �

� � ��

������
�àG¢� ��
��	ã��dOÜ����

���Ô�Ü��������ú��������

����Ñ�²²²��Ñ���������ö�¿�����

��́ µµµ¶��·µµµ�¯¸¹��º»

��

 

�� ��

�� dOÜ�  ��
�� ��Ü�  ��
�� 	:¯Â  úó �*9� ��ú ��
�� ���� �� ö�¿ ��
�Ñ�²²²�

�¡¢£�G���¡

�¤¥¦§¨©�

 

�

 

ª�«�¬

 

§

 

/��Eª�

 

°±

 

�

 

�²�³

 


��´

 

µ

 

�²¶·�

     

�¾³�
�
� ³

�

ÄÅ�
Æ¾¶ ÇÈÉÉ

� � �

�
�

���¥ÉÉÉ�����¦ÉÉÉ�

��  ­

½¾¶�� Ê
ñ/ 
�Ñ�²²² � ­� �� § �Ñ�²²² � ���
Å�± �

���¥ÉÉÉ�Ë����¦ÉÉÉ���Ì�Í�������

²�����²�

�� %9� �Aõ� ��� ��	Ý� ²���� Å�ô�� �å� �E

�Ñ�²²²� Ñ� W�� �%�ö dOÜ�� ��ú�� À��
��Ñ�²²²�� Ñ� dOÜ��� ��ú� À�� ö�� Ü� �R��

¿À��

�Ñ�Ò�Ó�ÇÈÉÉ



�
�

� �
�

  �    

      

�

������ �� �������
�öÔ Ü� }À

Ü� ��� �� � [í� ��
	: ¯Â  ú× �� }À

�

�

��
��
�� �� �'�� �Ü�

��ú ���

�¡¢£�
�¤¥¦§¨©� � ª�«�¬ § /��Eª� °± � �²�³ 
��´ µ �²¶·�

��òl

��·ÊÊÉÈ´ËÌ ÍÎÏÉÈËÎÊÐ ÇÈÉÉ

��

¼½��¼���¼ ��� ´µµ¯¸¹��º»�

��öÔ _\  #� � Ü�Ý 	�
ÆÉÉÛ�¶ßÏÈÎÌÏ  �àÖ �áâ�ã �¦ä ��å

�� �

uÑ¹º»v©w�x� �
�� ����� �����

M�� �̈ : ��¦ä

�0¤��¡

�
�

����¥ÉÉ���¯Î�Ï ���¢Ð ��� ���

� �A�Ô�� ñ/� ��±� �²�� ��
�Ò�� ¤�õ
��

��Ñ��²²�
��	 �²��� �Å�

Ñ�ÔÞ¡×� M®�� \Þ � �öÔ� Ü��� ��ú� ¥�
Ñ�Ed�� �w¬� ��ú×� öÔÜ��� ��

�� Ê ½¾¶

¿À��

��  ­

�� ��

ñ/ U���
Å�± � ²�����²�

ÑÒÓÔ�Ò	��Ò ���¥ÉÉÑ



������

�� ú �m£�����ú���
Õ��ò��¡õ���Ü����

EJ��à�����|�

�\\Õñ��)(��#��ê���0�����¾³�@

ú��Ñ���

��� ñ/

½¾¶

¿À��

ÁÂ ��´ 
�[6 çO� ß �²¶· §ÆÙß

Ã³ Ä

���­��

�� ú �m£�����ú���
�Â�ò��6�Ü����

EJ��à�����|�

#��ê���\\Õñ���6ñ/��/"�������¾³��)(���
��@

��¡�Ñ���

��� ñ/

½¾¶

¿À��

ÁÂ ��´ 
�[6 çO� ß �²¶· §ÆÙß

Ã³ Ä

�������

�� ú �m£�����ú���
Õ��ò�ÆÙËÊÉÚ�Ì¢ËÌ�É<�ÛÊÎ;ÙÈ�����6C�}���

EJ��à�������|�

#��ê��/"������)(���¾³���0����������@

6C��£��A�Ñ���

��� ñ/

½¾¶

¿À��

ÁÂ ��´ 
�[6 çO� ß �²¶· §ÆÙß

Ã³ Ä



¾¿�¡À�ÁÂÃ�ÄÅ�¹��Æ�ÄÇÈ
������	���}À

����}k:�¯Â �Ü����

ÉÊ��ËÌ�þ�¤�6C��A
Í£Î�Ì�þ�¤�6C��A�EJ�

Õ�Ö�
��¥0���¦��§�ãF�F£þ¨�©�ö���×�áª�¤����*s��«¬�����V©���®ä#¬���0#¬Ý�¯#`��0����
`è�#á°�±öäpã�ïþ¨�©�²�³´µ�\������

Onion Chicken Flavour

Mouthfulness

«UMAMI´
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Vegetable & Spices
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Beef Aroma

Full-Body �KOKUMI�

Beef TasteContinuity
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AJIRISE K

중후반 고꾸미와 풍미 부스팅&감칠맛과 매운맛 부스팅

0
1
2
3
4

�油風味

간장맛

コク味
감칠맛

うま味
우마미

甘味단맛

塩味짠맛

Control "AJIRISE" UM "AJIRISE" K
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top middle last

간장

맛

짠맛

데리야끼 소스

타코와사비

제품의 특징

1) 중후반 감칠맛 부스팅, 맛의 지속성 부여

2) KOJI-AJI 대비 평균 70% 정도의 Dosage 적용 가능(추천 0.2%)

3) Yeast 65%, Yeast Extract 35% 구성

제안 품목

1) 각종소스류(데리야끼소스)

2) 타코와사비(와사비향과매운맛강화

3) 스낵시즈닝(후추, 양파의맛과우마미를강하고농후하게하고싶을때)
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제품의 특징

1) 초기 임팩트 강화

2) KOJI-AJI 대비 평균 70% 정도의 Dosage 적용 가능(추천 0.2%)

3) Yeast 65%, Yeast Extract 35% 구성

제안 품목

1) 각종소스류(굴소스, 칠리소스등)

2) 각종수산가공식품의감칠맛강화(게맛살등)

3) 스낵시즈닝(후추, 양파의맛과우마미를강하고농후하게하고싶을때)
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